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Európai uniós forrás segítségével komplex fejlesztés megvalósítására kerül sor a Freddo-Gast Kft. keszthelyi 

székhelyén, a GINOP_PLUSZ-2.1.3-24-2024-00416 pályázat keretén belül. A GINOP_PLUSZ-2.1.3-24 „KKV-k 

innovációs képességének támogatása” című pályázati kiírásra benyújtott projektet a vállalkozás 49,98 millió 

forint vissza nem térítendő európai uniós támogatás segítségével valósítja meg.  A gép beszerzésével, üzembe 

helyezésével, valamint a több célterületet is magába foglaló tanácsadás által adott lehetőségekkel gyakorlatilag a 

vállalkozás hatékonysága fokozódik, amivel a versenyképesség fokozódása biztosítottá válik, szervezeten belüli 

innovációjának megvalósításával. A szakmai megvalósításban részt vevők bérének elszámolása is kiemelt 

projektelem. A projekt a Széchenyi Terv Plusz program keretében az Európai Unió támogatásával, a magyar 

állam társfinanszírozásával valósul meg 
 

Megvalósítás helyszíne: 8360 Keszthely, Tapolcai út 47. 4529/8. 

A beruházás megkezdése: 2025.06.01. 

A projekt fizikai (tényleges) befejezése: 2026.11.30. 

Szerződött támogatás összege: 49.980.000 Ft. 

 

A projekt keretében az alábbi tevékenységek megvalósítására kerül sor: 

Szakmai megvalósításhoz kapcsolódó személyi jellegű ráfordítás; Marketing és/vagy értékesítési innovációs 

tanácsadás; Termelési és/vagy gyártási folyamat innovációhoz kapcsolódó tanácsadás; Eszközbeszerzés; Átalány 

 

A projekt szakmai tartalma: 

A projekt keretében a vállalkozás egy TDF 03 típusú automatizált paradicsom adagoló komplett gépsort kíván 

beszerezni, ami óránként 2000 kinyújtott pizzatészta paradicsomszósszal történő ellátását képes automatizáltan 

elvégezni. A gépsor PLC képernyővel ellátott kezelőfelülete a kezelő számára könnyűvé teszi a korábban 

manuálisan elvégzett feladatok irányítását, ellenőrzését, egyben a munkavégzést. 

Elmondható, hogy a termelési hatékonyság növelése, költségek csökkentése és az emberi hiba minimalizálásával a 

minőség javulása várható a fejlesztés megvalósítását követően. 

 

További információ kérhető:  

Lévai László 

06 30 / 939-2092 
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